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Wprowadzenie

Drogi kliencie!

Dziekujemy za zakup zgrzewarki prézniowej marki NutriZein.
Zacznij cieszycC sie korzysciami ptyngcymi z systemu zgrzewa-
nia prézniowego.

Ten produkt zostat stworzony w oparciu o najnowsze rozwigza-
nia techniczne, aby zapewni¢ wysoka funkcjonalnosc¢, bezpie-
czenstwo oraz wygode uzytkowania. Prosimy o poswiecenie
kilku minut na zapoznanie sie z ponizsza instrukcjg obstugi

i jej wskazéwkami, oraz zachowac jg na przysztosc.



Srodki ostroznosci

Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy sie zapoznal z wszystkimi instrukcjami
zamieszczonymi ponizej w celu unikniecia obrazen lub szkdd oraz aby zapewnic jak
najlepsze wykorzystanie urzgdzenia. Instrukcje nalezy przechowywac¢ w bezpiecz-
nym miejscu. Przekazujgc urzgdzenie innej osobie nalezy jej przekazac rowniez
niniejszg instrukcje.

W przypadku uszkodzenia spowodowanego nieprzestrzeganiem przez uzytkownika
niniejszych instrukcji, gwarancja straci waznos¢. Producent/importer nie ponosi od-
powiedzialno$ci za szkody spowodowane nieprzestrzeganiem niniejszej instrukgcji
obstugi, lekkomysine uzytkowanie lub uzytkowanie niezgodne z wymaganiami ni-
niejszej instrukciji.

1. Nie pozwdl, aby urzadzenie byto uzywane jako zabawka. Nie pozwdl, aby dzieci
miaty dostep do elementéw opakowania, poniewaz moga one spowodowacd
zagrozenie np. uduszenia!

2. Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8 roku zycia oraz osoby o obnizo-
nej sprawnosci fizycznej, czuciowej, psychicznej, badz bez doswiadczenia i wiedzy,
przy zapewnieniu nadzoru lub instruktazu dotyczacego uzytkowania urzadzenia
w bezpieczny sposdb, a takze zrozumienia mozliwych zagrozen.

3. Nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym przewodem zasilajagcym

lub wtyczka.

4. Nie uzywaj urzadzenia na mokrej lub goracej powierzchni, ani w poblizu zrédet
ciepta. Nie zanurzaj zadnej czesci urzadzenia, przewodu zasilajgcego ani wtyczki,
w wodzie lub innej cieczy. Moze powstac zagrozenie zycia na skutek porazenia
pradem elektrycznym!

5. Zawsze uzywaj urzadzenia na réwnej powierzchni.

6. Czyszczenie i konserwacja nie moga by¢ wykonane przez dzieci, chyba, ze sa
one w wieku powyzej 8 lat i pozostaja pod nadzorem osoby dorostej.

7. Aby odtaczy¢ urzadzenie, nalezy wyja¢ wtyczke przewodu zasilajacego

z gniazdka elektrycznego. Nie odtgczac ciggnac za przewdd. Zawsze odtaczaj
urzadzenie od zasilania przed czyszczeniem i gdy nie jest ono uzywane.

8. Nie uzywaj urzadzenia, jesli dziata ono nieprawidtowo lub jest w jakikolwiek
sposob uszkodzone. Jesli przewdd lub urzadzenie jest uszkodzone, nalezy zwrécic
je do naszego dziatu obstugi w celu uzyskania odpowiedniego

serwisu, wymiany lub naprawy.

9. Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca zewnetrznego timera
lub oddzielnego zdalnego sterowania.

10. Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego. Jesli zgrzewasz
wiecej niz 20 workdw w sposdb ciggty, odczekaj co najmniej 25 minut przed
ponownym uzyciem urzadzenia.

11. Gérna pokrywa urzadzenia powinna by¢ odblokowana, gdy nie jest uzywana.
12. Nigdy nie nalezy prébowac¢ otwiera¢ samodzielnie urzadzenia ani go napra-
wiac. Moze to spowodowac porazenie pragdem elektrycznym lub zepsucie urza-
dzenia.

13. Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania!

14. Uzycie akcesoridw niezalecanych przez producenta moze spowodowac obraze-
nia ciata.

15. Nie nalezy uzywac¢ urzadzenia do innych celdéw niz przeznaczone.

16. Nie nawija¢ przewodu wokoét urzadzenia i nie zginac.
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To urzadzenie jest przeznaczone WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO.

Nie nalezy podejmowac préb serwisowania urzadzenia samemu. Serwis powinien
by¢ wykonywany przez przedstawiciela autoryzowanego serwisu.

Krotki przewod zasilajacy jest dostarczany w celu zmniejszenia ryzyka wynikajace-
go z zaplatania sie w dtuzszy przewdd lub potkniecia sie o niego. Uzywanie
przedtuzaczy nie jest zabronione, jezeli sg one uzywane z zachowaniem ostrozno-
Sci. Jezeli uzywany jest przediuzacz, to jego oznaczona wartos¢ znamionowa nie
moze by¢ mniejsza niz oznaczona wartos¢ znamionowa urzadzenia. Dtuzszy
przewoéd nalezy utozy¢ w taki sposdb, aby nie zwisat nad blatem lub stotem, gdzie
mogtby sie potknad, zaczepic lub zosta¢ przypadkowo pociggniety, zwtaszcza
przez dzieci.Upewnij sie, ze przewdd nie jest zawieszony na ostrych krawedziach.
Trzymaj go z dala od goracych przedmiotdéw i otwartego ognia.

Wytyczne dotyczace zgrzewania prézniowego
Przechowywanie i bezpieczenstwo zywnosci

WAZNE: Pakowanie prézniowe NIE jest substytutem chtodzenia lub zamrazania.
Kazda tatwo psujaca sie zywnosé, ktéra wymaga chtodzenia, po zapakowaniu
prézniowym musi by¢ nadal przechowywana w lodéwce lub zamrozona.

Aby uzyskac najlepsze rezultaty w przedtuzaniu zycia zywnosci, wazne jest, aby
pakowac prézniowo zywnosc¢, ktora jest swieza. Gdy zywnos¢ zacznie sie psuc,
pakowanie prézniowe moze jedynie spowolni¢ proces psucia sie zywnosci.
Uszczelnianie prézniowe nie zapobiega rozwojowi plesni. Inne mikroorganizmy
powodujace choroby moga nadal rozwijac sie w srodowisku o niskiej zawartosci
tlenu i moga wymagac dalszych srodkdw w celu ich wyeliminowania.

Wskazoéwki i porady dotyczace przygotowania zywnosci
do hermetycznego uszczelniania prézniowego

Duszenie w worku prézniowym pozwala zywnosci zachowad jej smak i pomaga
takze w sprzataniu. Podczas odgrzewania zywnosci w kuchence mikrofalowej przy
uzyciu workéw prézniowych, nalezy zawsze przebija¢ worki, aby umozliwi¢ uciecz-
ke gorgcego powietrza. Mozna rowniez odgrzewac zywnos¢ w workach préznio-
wych, umieszczajac je w wodzie na wolnym ogniu o temperaturze ponizej 75°C.

WAZNE: Zawsze rozmrazaj zywnosé w lodéwce lub mikrofaléwce - nie rozmrazaj
tatwo psujacej sie zywnosci w temperaturze pokojowej.

Wskazéwki dotyczace przygotowania miesa i ryb

Sprébuj zamrozi¢ mieso i ryby na 1-2 godziny przed pakowaniem prézniowym.
Pomaga to zachowac ksztatt, a takze zapewnia lepsze uszczelnienie.

Jesli nie mozesz, umies¢ ztozony recznik papierowy miedzy zywnoscig a gérna
czescig torby, ponizej obszaru uszczelnienia. Pozostaw recznik papierowy

w torbie, aby wchtonat nadmiar wilgoci i sokdw podczas procesu pakowania
prézniowego.



Wskazoéwki dotyczace przygotowania seréow

Po kazdym uzyciu zapakuj ser prézniowo. Jesli torba jest troche dtuzsza niz
potrzeba, mozna jg ponownie uszczelni¢ po kazdym uzyciu.

WAZNE: Ze wzgledu na ryzyko rozwoju bakterii beztlenowych, sery miekkie nigdy
nie powinny by¢ pakowane prézniowo.

Wskazéwki dotyczace przygotowania warzyw

Blanszowanie jest procesem, ktdory powinien by¢ wykonany przed pakowaniem
prozniowym warzyw. Proces ten zatrzymuje dziatanie enzymow, ktére mogtyby
doprowadzi¢ do utraty smaku, koloru i konsystencji. Aby zblanszowa¢ warzywa,
umies¢ je w gotujacej sie wodzie lub w mikrofaléwce, az beda ugotowane, ale
wcigz chrupiagce. Czasy blanszowania moga wahac sie od 1 do 2 minut dla zieleni
lisciastej; 3 do 4 minut dla groszku, cukinii w plasterkach lub brokutéw; ok. 5
minut dla marchewki oraz od 7 do 11 minut dla kukurydzy na kolbie.

Po blanszowaniu, zanurz warzywa w zimnej wodzie, aby zatrzymac proces
gotowania.

UWAGA: Wszystkie warzywa (w tym brokuty, brukselka, kapusta, kalafior, jarmuz,
rzepa) naturalnie wydzielaja gazy podczas przechowywania. Dlatego po blanszo-
waniu najlepiej przechowywac je w zamrazarce.

Warzywa sa swietnym kandydatem do kontroli porcji; podczas przechowywania
warzyw, sprobuj je wstepnie zamrozi¢ na 1 do 2 godzin, a nastepnie rozdziel je na
porcje positkdw w workach prézniowych. Po zapakowaniu prézniowym, wtéz je

z powrotem do zamrazarki.

WAZNE: Ze wzgledu na ryzyko rozwoju bakterii beztlenowych, $wieze grzyby,
cebula i czosnek nigdy nie powinny by¢ pakowane prézniowo.

Wskazéwki dotyczace przygotowania sypkich produktow
spozywczych

W przypadku pakowania prézniowego produktow sypkich, takich jak maka,
najlepiej jest uzy¢ oryginalnego opakowania wewnatrz workdw prdzniowych.
Drobny proszek moze zosta¢ wessany do urzadzenia i spowodowac uszkodzenia
wystarczajace do skréocenia zywotnosci zgrzewarki.

Wskazéwki dotyczace przygotowania cieczy

Zanim zapakujesz préozniowo ptyn, taki jak wywar z zupy, zamroz go w naczyniu
do zapiekanek, brytfannie lub na tacce do kostek lodu, az do uzyskania statej
konsystencji. Usun zamrozony ptyn z patelni i zapakuj w worki prézniowe.
Nastepnie mozna uktadac¢ je w zamrazarce. Kiedy jestes gotowy do uzycia,

po prostu odetnij rég torebki i umiesé w naczyniu, a nastepnie w mikrofali lub
wrzuc¢ do wody na wolnym ogniu, ponizej 75°C.



Cechy produktu

- Zdejmowany, bezpieczny mechanizm tnacy (nozyk do workow w zestawie)
- Przycisk ,Pulse” do kontroli czasu i stopnia prozni.

- Szerokosc uszczelnienia: 2mm

- Dtugosc uszczelnienia maksymalnie 30 cm

- Cisnienie prézni: -0,50 ~ -0,70 bar

- Kompaktowy rozmiar: 370 x 105 x 72 mm

Budowa urzadzenia

1.) KANISTER - Nacisnij ten przycisk, aby wiaczyc¢ odsysanie z kanistrem

2.) VAC & SEAL / CANCEL - Naciénij ten przycisk, aby rozpoczac prace; gdy
proces jest zakonczony, urzadzenie bedzie uszczelnia¢ worek automatycznie.
Jesli nacisniesz ten przycisk podczas pracy urzadzenia, oznacza to zatrzymanie
trwajgcego obecnie procesu (Anuluj).

3.) MOIST - Nacisnij ten przycisk, aby uszczelni¢ wilgotng zywnosc.

4. PULSE - Ten przycisk jest uzywany, gdy konieczna jest scista kontrola procesu
odsysania w przypadku miekkiej lub delikatnej zywnosci.

5.) SEAL - Nacisnij ten przycisk, aby utworzyc¢ uszczelnienie (bez prozni.

6.) Port do odsysania kanistra

Wit67 jeden koniec wezyka do portu urzadzenia, a drugi koniec do portu kanistra.
Nastepnie dotknij przycisku Kanister, aby zaczac¢ odsysanie.

A Silikonowa listwa uszczelniajaca

B Zamki

C Uszczelki uszczelniajace

D Komora do przechowywania nozyka
E Nozyk do ciecia

F Przyciski zwalniajace

(Nacisnij obie strony, aby odblokowac
pokrywe)

G Listwa grzewcza pokryta tasma teflonowa
Prosze nie odrywac¢ tasmy klejacej!

3 H Otwor zasysajacy

J Wbudowany wezyk do odsysania
kanistrow




| Podktadki silikonowe

Jak wykonac¢ niestandardowy worek do zgrzewania?

Ta zgrzewarka préozniowa wyposazona jest w maty nozyk, ktory jest kompatybilny
z réznymi workami do zgrzewania prézniowego.

1. Uzyj zdejmowanego nozyka, aby odciac zadana dtugosc¢ worka z rolki.

Upewnij sie, ze tniesz w linii prostej.

2. Podtacz przewdd zasilajacy.

3. Otworz pokrywe i umiesc jeden koniec worka na listwie grzewczej. Nie przejmuj
sie, jesli przypadkowo umiescisz materiat na obszarze uszczelki.

4. Zamknij pokrywe, naciskajac po obu stronach do momentu, az pojawig sie dwa
styszalne dzwieki klikniecia.

5. Teraz, gdy pokrywa zostata zamknieta, nacisnij przycisk "SEAL", aby utworzyc¢ torbe
o niestandardowym rozmiarze. Lampka kontrolna swieci sie podczas procesu
uszczelniania.

UWAGA: Listwa uszczelniajaca NIE bedzie dziata¢ prawidtowo, jesli nie zablokuje sie
pokrywy. Upewnic sie, ze pokrywa jest zamknieta z obu stron w celu prawidtowego
uszczelnienia.

6. Po zakonczeniu pracy lampka kontrolna przycisku zgrzewania zgasnie.

Nacisnij przyciski zwalniajace po obu stronach urzadzenia, aby bezpiecznie wyjac
nowo utworzony worek.

7. Worek o niestandardowym rozmiarze jest teraz gotowy do zgrzewania
prozniowego.

OSTRZEZENIE: Miedzy kazdym cyklem roboczym nalezy przewidzie¢ czas
chtodzenia wynoszacy 2 minuty, aby uniknac przegrzania.

W przypadku ciggtego zamykania ponad 20 workow, nalezy odczekac co najmniej
25 minut przed ponownym uzyciem urzadzenia.



Jak uszczelniaé¢ prézniowo?

1. Umiesc¢ przedmioty, ktére maja byc¢ zgrzane we wstepnie przycietym lub niestan-
dardowej wielkosci worku. Pozostaw co najmniej 5 cm pomiedzy zawartoscia, a
gorna czescig worka, aby umozliwic¢ kurczenie sie worka.

2. Otworz pokrywe i umiesc otwarty koniec worka w komorze préozniowe).

3. Zamknij pokrywe, naciskajac po obu stronach urzadzenia do momentu, az pojawia
sie dwa styszalne dZzwieki klikniecia.

4. Aby rozpoczac proces zgrzewania, nalezy nacisnac przycisk “VAC & SEAL.

Gdy lampka kontrolna jest wytaczona, nacisnij przyciski zwalniajace po obu stronach
urzadzenia, aby wyjac worek.

OSTRZEZENIE: Miedzy kazdym cyklem roboczym nalezy przewidzie¢ czas
chtodzenia wynoszacy 2 minuty, aby uniknac przegrzania.

W przypadku ciagtego zamykania ponad 20 workdw, nalezy odczekac co najmniej
25 minut przed ponownym uzyciem urzadzenia.

Przycisk prézni pulsacyjnej (PULSE VAC)

Poniewaz cisnienie w normalnej funkcji prézniowej jest ustawione jako wysokie,
czasami tatwo jest zniszczy¢ delikatne przedmioty przez wysokie cisnienie

w workach prézniowych. W tym przypadku mozna uzy¢ funkcji prézni "PULSE",
aby kontrolowac¢ czas i cisnienie prézni oraz zapobiec zgnieceniu delikatnych
przedmiotéw. Podczas pakowania soczystych potraw, mozna rowniez skorzystac
z tej funkcji i zapobiec wyssaniu ptynu.



1. Umiesc¢ przedmiot(y), ktéry ma(ja) by¢ zapieczetowany(e) we wstepnie przycie-
tej lub niestandardowej wielkosci torbie. Pozostaw co najmniej 5 cm pomiedzy
zawartoscia, a gérna czescig worka, aby umozliwic¢ kurczenie sie.

2. Otworz pokrywe i umiesc otwarty koniec worka w komorze prézniowej.

3. Zamknij pokrywe, dociskajac ja z obu stron.

4. Wciskaj przycisk "PULSE", az do osiggniecia zadanego cisnienia. Mozesz obser-
wowac worek prézniowy, aby zdecydowac o aktualnym cisnieniu. Podczas tego
procesu, mozna zatrzymac odsysanie poprzez zatrzymanie przycisku (naciénij go
ponownie, aby wznowi¢ proces).

5. Kiedy cisnienie osiggnie wymagany poziom, naciénij przycisk "SEAL", aby
rozpoczac zgrzewanie.

6. Gdy lampka kontrolna zgasnie, nacisnij przyciski blokady po obu stronach
urzadzenia, aby zwolni¢ worek.

Jak zgrzewac¢ w kanistrze

UWAGA: Kanistry nie wchodza w sktad zestawu.

1. Podtaczy¢ zgrzewarke prézniowa do sieci elektrycznej i otworzy¢ pokrywe
urzadzenia.

2. Wprowadz produkt, ktdéry chcesz zapakowac prézniowo do pojemnika. Umiesci¢
pokrywe na wierzchu kanistra i zamknij ja za pomoca bocznych elementow
mocujacych. Wybierz pozycje "Vacuum®.

3. Potacz port zgrzewarki prézniowej i kanistra za pomoca taczacego weza proz-
niowego. Jeden z koncéw nalezy podtaczy¢ do zaworu kanistra, a drugi do portu
akcesoriow w urzadzeniu.

4. Opusc¢ pokrywe urzadzenia i nacisnij boczne przyciski, aby ja zabezpieczyc.
System jest prawidtowo zamkniety, gdy ustyszysz "klikniecie" z kazdej strony. Jesli
chcesz otworzy¢ gérna pokrywe po jej zamknieciu, nacisnij ponownie kazda
strone i delikatnie pociggnij pokrywe do gory.

5. Aby rozpocza¢ proces odsysania, nalezy nacisna¢ przycisk "Canister".

Ten model zgrzewarki prézniowej jest przeznaczony do pracy w trybie automa-
tycznym. Maszyna wyposazona jest w czujnik pomiaru prézni, ktéry zatrzymuje
proces prézni po osiggnieciu odpowiedniego poziomu w kanistrze. Aby anulowac
proces odsysania nalezy ponownie nacisnac¢ przycisk "Canister".

6. Po zakonczeniu procesu prézniowego urzadzenie zatrzymuje sie automatycz-
nie. Wybierz pozycje "CLOSE" i odtgcz uszczelke ztgcza od urzadzenia.



Pielegnacja i czyszczenie

1. Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy zawsze odtaczy¢ urzadzenie

od zasilania.

2. Nie zanurzaé¢ w wodzie.

3. Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac materiatdéw Sciernych.

4. Przetrzyj zewnetrzng powierzchnie miekka, wilgotna szmatka z dodatkiem
mydta.

5. Aby wyczysci¢ wnetrze urzadzenia, nalezy wytrzec¢ papierowym recznikiem
resztki jedzenia lub ptynu.

6. Przed ponownym podtaczeniem i uruchomieniem urzadzenia nalezy doktadnie
wysuszy¢ wszystkie czesci.

7. Komora prézniowa moze zatrzymywac ptyny, ktére zostaty wyciggniete z worka.
Nalezy uzy¢ tagodnego mydta do mycia naczyn i cieptej, wilgotnej szmatki, aby
wytrze¢ wszelkie pozostawione ptyny z komory prézniowej. Doktadnie wysuszyc.
8. Gérna pokrywa urzadzenia powinna by¢ odblokowana, gdy nie jest uzywana.

Rozwigzywanie problemoéw

Nic sie nie dzieje, gdy Upewnij sie, ze przewdd zasilajagcy jest prawidtowo podtgczony do gniazdka
naciskam przycisk elektrycznego lub nie jest w zaden sposéb uszkodzony.
SWACUUM" Upewnij sie, ze gniazdo elektryczne jest sprawne, podtaczajac inne urzadzenie.

Jesdli tak nie jest, prosze sprawdzi¢ wytgczniki automatyczne lub bezpieczniki
w swoim domu. Upewnij sig, ze worek jest umieszczony prawidtowo dotem w
komorze prézniowej. Nacisnij przyciski po obu stronach pokrywy i upewnij sie,
ze jest ona zablokowana na swoim miejscu.

Odczekaj 25 minut, aby urzadzenie ostygto, a nastepnie sprébuj uzy¢ go

ponownie.
Powietrze nie jest odsysane Sprawdz, czy nie ma przerw, fatd, zmarszczek lub dziur we wstepnie zgrzanych
z worka workach. Sprawdz, czy nie ma luznych, zuzytych lub peknietych gérnych

i dolnych uszczelek uszczelniajacych.

Zywnoéc¢ o duzej zawartoéci ptynéw moze uniemozliwi¢ prawidtowe zgrzanie
worka. Rozcig¢ worek i wytrze¢ gérng czes¢ wewnatrz worka i ponownie
zamkna¢. Sprawdz, czy worek jest prawidtowo wtozony do komory prézniowej.
Upewnij sie, ze umiescites worek w odpowiednim miejscu. Podczas tworzenia
worka z rolki, upewnij sig, ze koniec odcietego kawatka znajduje sie na pasku
uszczelniajgcym.

Worki sie topia Tasma uszczelniajaca mogta by¢ zbyt goraca podczas procesu zgrzewania.
Miedzy kolejnymi uzyciami pozostawi¢ urzadzenie na 20 sekund do ostygniecia.
Jesli worek nadal sie topi, przed uzyciem pozostawi¢ urzadzenie do ostygniecia
z pokrywa w pozycji pionowej przez 25 minut.

Po odsysaniu, do worka Sprawdzi¢ szczelnos$¢ worka. Moze by¢ dziura lub zmarszczka, ktéra pozwala
ponownie wleciato powietrzu na ponowne wejscie do worka. Ostroznie rozcia¢ worek i ponownie
powietrze go uszczelni¢ lub uzy¢ zupetnie nowego worka.

Upewnij sie, ze w uszczelnieniu worka nie ma wilgoci ani ptynu pochodzacego
z zywnosci. By¢ moze trzeba bedzie rozcig¢ worek i ponownie go uszczelni¢ lub
uzy¢ zupetnie nowego worka. Czesciowo zamrozi¢ zywnos$¢ z nadmiarem
ptynéw przed zgrzewaniem prézniowym.

Upewnij sie, ze w torbie nie ma zadnych artykutéow spozywczych o ostrych
krawedziach, ktére mogtyby ja przebic. Jesli znajdziesz dziure po przebiciu,
zamknij przedmiot w zupetnie nowej torbie.

Upewnic¢ sie, ze na obszar tasmy uszczelniajacej nie dostaty sie zadne ptyny.
Sprawdzi¢, czy nie ma luznych, zuzytych lub peknietych gérnych i dolnych
uszczelek uszczelniajacych.

Wilgo¢ w zywnosci o wysokiej zawartosci ptynéw uniemozliwi prawidtowe
zgrzanie worka. Rozcig¢ worek i wytrzec¢ gérna czes¢ wewnatrz worka

i ponownie zamkna¢.




Worek nie zamyka sié Sprawd?z, czy na wstepnie uszczelnionych krawedziach nie ma zadnych szczelin,
fatd, zmarszczek lub dziur. Wilgo¢ w zywnosci o wysokiej zawartosci ptynéw
uniemozliwi prawidtowe zgrzanie worka. Rozciag¢ worek i wytrze¢ gérna czesc
wewnatrz worka i ponownie zamknac.

Upewnij sie, ze umiescite$ worek w odpowiednim miejscu. Podczas tworzenia
worka z rolki, upewnij sie, ze koniec odcietego kawatka znajduje sie na pasku
uszczelniajacym.

Upewnij sie, ze urzadzenie ma czas na ostygniecie. Odczeka¢ 20 sekund
pomiedzy kolejnymi uszczelnieniami.

Dane techniczne

Model: NZVS3000
Wymiary: 370 x 105 x 72 mm
Moc: TTIOW

Czestotliwosé: 50Hz
Napiecie: 220-240V

Zawartos¢ opakowania

NutriZein

1X Nozyk

1X Zgrzewarka prdézniowa

(zestaw nie zawiera pojemnika) 5X Worki 20x30cm
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Certyfikaty

DEKLARACJA ZGODNOSCI z normami europejskimi. To urzadzenie spetnia wy-
magania dyrektywy kompatybilnosci elektromagnetycznej EMC (2014/30 / UE),
Low Voltage Directive LVD (2014/35 / UE), z tego powodu jest oznaczony znakiem
CE oraz zostata dla tego urzgdzenia wykonana deklaracja zgodnosci z normami

europejskimi.

[
Produkt przystosowany do kontaktu z zywnoscia.

Utylizacja

Utylizacja - Dyrektywa europejska 2012/19/UE

Oznaczenie to wskazuje, iz produktu nie nalezy wyrzuca¢ wraz z innymi odpadam

z gospodarstwa domowego. By unikng¢ mozliwego szkodliwego dziatania dla srodowiska

i zdrowia ludzkiego w wyniku nieprawidtowej utylizacji odpadow, nalezy odpowiedzialnie

stosowac recykling, wspierajac zrownowazone ponowne wykorzystanie zasobéw mate-

L riatowych. By zwrdci¢ zuzyte urzadzenie nalezy skorzystaé z systemoéw zwrotu i odbioru

lub skontaktowac sie ze sprzedawca detalicznym, u ktérego zakupiono produkt. Osoby te mogg przy-
jac¢ produkt celem poddania go recyklingowi w sposob bezpieczny dla srodowiska.

Prawa konsumenta

Gwarancja NutriZein nie ma wptywu na prawa konsumenckie.
Prawa te nie moga by¢ anulowane ani ograniczone. Gwarancja
nie wytacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego
wynhikajgcych z przepisow o rekojmi za wady rzeczy sprzedanej.
ZGtOSZENIE REKLAMACII W przypadku stwierdzenia
nieprawidtowosci w dziataniu urzadzenia nalezy skontaktowac sie
z serwisem NutriZein wtasciwym dla danego kraju. Kontakt

Z serwisem znajdziesz na stronie internetowej www.nutrizein.pl
Reklamujacy jest zobowigzany do uprzedniego zarejestrowania
reklamacji na stronie internetowej producenta. www.nutrizein.pl
W przypadku nieuzasadnionej reklamacji serwis moze obcigzy¢
klienta reklamujacego kosztami ekspertyzy i logistyKki.
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Warunki gwarancji

Gwarancja jest udzielana na okres 24 miesiecy ( na niektére produkty
moze by¢ dtuzsza) liczac od daty zakupu produktu. Gwarancja jest
wazna tylko z oryginalng karta gwarancyjna i dowodem zakupu
paragon/rachunek/ faktura. Gwarancja NutriZein obejmuje wady
fabryczne materiatow lub jakosci wykonania, wykryte w ciggu okresu
gwarancyjnego. Ujawnione w tym okresie wady beda usuwane
bezptatnie na koszt gwaranta w okresie 14 dni od daty zgtoszenia.

W szczegodlnych przypadkach zwigzanych z koniecznoscia
sprowadzenia stosownych czesci zamiennych okres realizacji
naprawy, moze sie wydtuzy¢ maksymalnie do 30 dni od daty
dostarczenia produktu do autoryzowanego serwisu NutriZein.Wyjatek
stanowig zasilacze, przewody usb, akumulatory, baterie, piloty,
uchwyty zamontowane w urzadzen iach na ktére producent udziela
gwarancji na okres 6 miesiecy. Gwarancja NutriZein pokrywa wszelkie
koszty zwigzane z przywréceniem niesprawnego produktu do stanu
odpowiadajacego jego oryginalnym wiasciwosciom, poprzez naprawe
lub wymiane uszkodzonych czesci. Decyzjg NutriZein zamiast
naprawy moze nastapic¢ jego wymiana na nowy egzemplarz. Produkt
odebrany od konsumenta dedykowanym transportem musi by¢
odpowiednio zabezpieczony na czas transportu. Gwarancja obejmuje
wytacznie produkty uzywane w warunkach domowych. Nie ma
zastosowania w przypadku niewtasciwego uzytkowania, zaniedbania
lub nieprzestrzegania instrukcji obstugi. Gwarancja traci waznosc

w przypadku nieuprawnionej ingerencji, nieautoryzowanych napraw,
zniszczen dokonanych w transporcie z winy jakiegokolwiek
przewoznika. Nie obejmuje czynnosci przewidzianych w instrukcji
obstugi tj. instalacja, czyszczenie i konserwacja, wymiana czesci
eksploatacyjnych podlegajacych normalnemu zuzyciu zgodnie

Z przeznaczeniem produktu tj. filtry, zaréwki, baterie, koncowki.
Gwarancja nie obejmuje: - profesjonalnego lub komercyjnego uzycia
- uszkodzen spowodowanych zdarzeniami losowymi takimi jak pozar,
powddz, uderzenie pioruna, przepiecie w sieci elektrycznej itp.

- zniszczenia czesci szklanych lub porcelanowych - zniszczen lub
dysfunkcji powstatych w skutek nieprawidtowego napiecia
zasilajacego. - zniszczen powstatych w wyniku uzytkowania
niezgodnego z instrukcjg obstugi. - zniszczen powstatych w wyniku
przecigzenia urzadzenia.
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MADE IN CHINA

“"NutriZein

Imported by:
Importer:

Seltis Piotr Swigtkowski
Sw. Jana 71

32-800 Okocim | POLAND
www.nutrizein.pl
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ENGLISH

Dear Customer!

Thank you for purchasing a NutriZein brand vacuum sealer.
Start enjoying the benefits of the vacuum sealing system.
This product has been developed using the latest technology
to ensure high functionality, safety and comfort of use.

Please take a few minutes to read the following user's manual
and it instructions.
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Important Points for your Safety

Read and fully understand all instructions and warnings prior to using
this machine. Your safety is most important !

1. Read the instructions carefully.

2. Do not allow the appliance to be used as a toy.

3. This appliance should not be operated by children.

4. Do not operate the appliance with a damaged power cord or plug.

5. Do not use the appliance on a wet or hot surface, or near a heat source.
6. Always use the appliance on a level surface.

7. Do not immerse any part of the appliance, power cord or plug into water
or other liquid.

8. To disconnect, unplug the power cord from the electrical outlet. Do not
disconnect by pulling on the cord. Always unplug the appliance before
cleaning and when not in use.

9. Do not operate the appliance if it malfunctions or is any way damaged.
If the cord or the machine is damaged, please return it to our after-sales
department for proper service, replacement or repair.

10. Close supervision is required when this product is used near children.
11. The appliance is not for commercial use. If sealing more than 20 bags
continuously, wait at least 25 minutes before resuming use of your
appliance.

12. Keep the upper lid of the appliance unlocked when not in use.

This appliance is for HOUSEHOLD USE ONLY.

Do not attempt to service this product. Service should be performed by an
authorized service representative.

A short power-supply cord is provided to reduce the risk resulting from
becoming entangled in or tripping over a longer cord. Extension cords are
not prohibited from being used when care is exercised in their use. When
an extension cord is used the marked electrical rating of the extension cord
shall be no less than the marked electrical rating of the appliance. The
longer cord shall be arranged so that it does not drape over the counter-top
or tabletop where it is capable of being tripped over, snagged, or pulled on
unintentionally, especially by children.
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Vacuum Sealing Guidelines
Food Storage & Safety

IMPORTANT : Vacuum packaging is NOT a substitute for refrigeration or
freezing. Any perishable foods that require refrigeration must still be refri-
gerated or frozen after vacuum packaging.

For best result in extending the life of foods, it is important to vacuum
package foods that are fresh. Once food has begun to deteriorate, vacuum
packaging may only slow the deterioration process. Vacuum sealing cannot
prevent the growth of mold. Other disease causing microorganisms can still
grow in low oxygen environments and may require further measures to be
eliminated.

Food Preparation Hints and Tips for Air-tight Vacuum Sealing

Cooking, Thawing and Reheating — Simmering in a vacuum bag helps food
retain its flavor and it helps with the clean up as well. No dirty saucepans...
When reheating foods in the microwave using your vacuum bags, always
puncture open the bag to allow hot air to escape. You can also reheat foods
in the vacuum bags by placing them in water at a low simmer below 170°F
(75°C).

IMPORTANT : Always thaw foods in either refrigerator or microwave

—do not thaw perishable foods at room temperature.

Preparation Hints for Meat and Fish

Try pre-freezing meats and fish for 1-2 hours before vacuum packaging. This
helps retain the juice and shape, and provides for a better seal.

If you can't, place a folded paper towel between the food and top of the bag,
but below seal area. Leave paper towel in bag to absorb excess moisture and
juices during vacuum packaging process.

Preparation Hints for Cheeses

Vacuum package cheese after each use. If you make your bag just a little
longer than needed, you can re-seal the bag after each use.
IMPORTANT : Due to the risk of anaerobic bacteria, soft cheeses should
never be vacuum packaged.

Preparation Guidelines for Vegetables

Blanching is a process that should be done before vacuum packaging
vegetables. This process stops the enzyme action that could lead to loss of
flavor, color and texture. To blanch vegetables, place them in Simmering
water or in a microwave until they are cooked, but still crisp.
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To blanch vegetables, place them in Simmering water or in a microwave
until they are cooked, but still crisp. Blanching times can range from 1to 2
minutes for leafy greens and peas ; 3 to 4 minutes for snap peas, sliced
zucchini or broccoli; give your carrots about 5 minutes ; and 7 to 11 minutes
for corn on the cob. After blanching, immerse vegetables in cold water to
stop the cooking process.

NOTE : All vegetables (including broccoli, Brussels sprouts, cabbage, cauli-
flower, kale, turnips) naturally emit gases, during storage. Therefore, after
blanching, it's best if they're stored in the freezer.

More on Vegetables

Vegetables are a great candidate for portion control ; when storing vegetab-
les, try pre-freezing them for 1to 2 hours, then separate them into meal
portions within your vacuum bags. After they have been vacuum packaged,
return them to the freezer.

IMPORTANT : Due to the risk of anaerobic bacteria, fresh mushrooms,
onions & garlic should never be vacuum packaged.

Preparation Hints for Powdery Foods

When vacuum packaging powdery items like flour, it's best to use their
original packaging inside of the vacuum bags. The fine powder could get
sucked into the machine and cause enough damage to shorten the life of
the sealer.

Preparation Hints for Liquids

Before you vacuum package liquid such as soup stock, pre-freeze in a
casserole dish, loaf pan or ice cube tray until solid. Remove frozen liquid
from pan and vacuum package in the vacuum bags. You can then stack
in the freezer. When you're ready to use, just cut corner of bag and place
in either a microwave dish or drop into water at a low simmer, below 170°F
(75°C).

Key Features

With removable safety cutting facility - small bag cutter.
"Pulse" button to control vacuum time and degree.

Seal only function is available.

Sealing width: 2mm

Sealing length: MAX 30cm

Vacuum pressure: -0.5 ~ -0.7 bar
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Main Parts of your New Vacuum Sealer
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1. CANISTER - Press this button to make vacuum with canister

2. VAC &SEAL / CANCEL - Press this button to start vacuumizing, when the
process is done, the machine will seal the bag automatically.

If you press this button while the machine is working, it means to stop the
on-going process. (Cancel)

3. MOIST - Press this button to vacuum and seal moist food.

4. PULSE - This button is used when extreme control of the vacuuming process
is needed for soft or delicate foods.

5. SEAL - Press this button to create a seal (without vacuum).

6. Port for Vacuuming Canister

Insert one end of accessory hose into this port, put the other end onto canister
port, and then touch the Canister button to make the canister vacuum fresh.

A Silicone Sealing Strip

B Locks

C Sealing Gaskets

D Cutter Storage

E Small Bag Cutter

F Release Buttons

Press to open lid after sealing process is
completed.

G Heating Bar Covered

by High-temperature Adhesive Tape
Please do not tear the tape away

) H Aspirating hole
J Built-in Accessory Hose

The accessory hose is used for vacuuming
canisters or other accessories.




How to Make Custom Sized Bags

This vacuum sealer is equipped with small bag cutter compatible with
various vacuum sealing bags.

Use the removable cutter on the sealer to cut desired bag length from bag
roll. Make sure to cut in a straight line. Plug in power cord.

Open lid. Place one end of cut bag onto sealing strip, don't worry if you
accidently place any material onto the gasket area.
Close lid by pressing down on both sides until two "click” sound heard.

NOTE: The sealing strip will NOT work properly unless you lock the lid. Make
sure that the lid has been locked on both sides for proper sealing.

Now that lid has been locked, press the "SEAL" button to create a custom
sized bag. The indicator light illuminates during the seal process.

Once completed the indicator light will turn off; press the release buttons
on both sides of the machine, it is now safe to take out the newly created
bag.

The custom sized bag is now ready for vacuum sealing.

CAUTION : Make sure you give the appliance time to cool down. Wait at least 20
seconds between seals. Under very heavy usage, appliance will shut off
automatically to prevent overheating. If it does, wait 25 minutes to allow

appliance to cool off.

How to Vacuum Seal with the Vacuum Bags

1. Place the item(s) to be sealed into the pre-cut or custom sized bag. Leave
at least 2 inches between the contents and the top of the bag to allow for
bag contraction.

2. Open lid and place the open end of the bag down into the vacuum
chamber.
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3. Close lid by pressing down on both sides until two "click” sound heard.
4. Choose dry or moist food. The unit will continue to vacuum and then seal
once air has been removed.

NOTE : When vacuumizing moist food, please choose moist food pattern.

5. Once the indicator light has turned off, press the lock buttons on both
sides of the machine to get the bag.

How to Use the Pulse Vacuum Button (PULSE VAC)

Since the pressure under the normal vacuum function is set to be high,
sometimes it is easy to destroy some delicate items by high pressure in the
vacuum bags. In this case, you can use the "PULSE"” vacuum function to
control the vacuum time and pressure, and prevent crushing delicate items.
When packing some juicy foods, you can also use this function and prevent
liquid being sucked out.

1. Place the item(s) to be sealed into the pre-cut or custom sized bag. Leave
at least 2 inches between the contents and the top of the bag to allow

for bag contraction.

2. Open lid and place the open end of the bag down into the vacuum
chamber.

3. Close lid by pressing down on both sides.

4. Press the "PULSE" button continually, till it reaches the pressure that you
want. You can watch the vacuum bag to decide the pressure. During this
process, you can stop vacuum by stop pressing this button ; and press it
again to vacuum again.

5. When the pressure reaches what it needs, press "SEAL" button to start
sealing.

6. Once the indicator light has turned off, press the lock buttons on both
sides of the machine to release the bag.
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How to Vacuum Canisters

NOTE : Canisters are not included.

1. Connect the vacuum sealer to the mains and open the lid of machine.

2. Introduce the product you wish to vacuum pack in the canister. Place the
lid on top of the canister and close it using the side fasteners. Select the
“Vacuum” position of the canister valve.

3. Connect the vacuum sealer port and the canister via the connecting
vacuum hose. You must connect one of the ends to the canister valve and
the other end to the accessory port of the machine.

4. Lower the lid of the machine and press the sides to secure it, the system
is properly closed when you hear a “click” on each side. If you wish to open
the upper lid once it has been closed, press each side again and gently pull
the lid up.

5. To start the vacuum process, press the “Canister” button.

6. This model of vacuum sealer is designed to operate in automatic mode.
The machine is equipped with a vacuum measurement sensor, which stops
the vacuum process once the vacuum level is reached within the canister.
To cancel the vacuum process, press the “Canister” button again.

7. Once the vacuum process is complete, the machine stops automatically.
Select the "CLOSE" position of the canister valve and disconnect the
connector gasket from the machine.

Care & Cleaning

1. Always unplug the unit before cleaning.

2. Do not immerse in water.

3. Do not use abrasives to clean the unit.

4. Wipe the outer surface with a soft, damp cloth and soap.

To clean the inside of the unit, wipe away any food or liquid with a paper
towel.

5. Dry all parts thoroughly before you plug in and operate the unit again.

6. Vacuum chamber may trap liquids that were drawn from the bag ; it can
be removed from the sealer, use a mild dish washing soap and a warm,
damp cloth to wipe away any left behind liquid from the vacuum chamber.
7. Dry thoroughly.

8. Keep the upper lid of the appliance unlocked when not in use.
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Trouble Shooting

Nothing happens when
| press the "VACUUM"
button

Make sure the power cord is correctly plugged into the electrical outlet.
Make sure the power cord is not damaged in any way.

Make sure the electrical outlet is operative by plugging in another
appliance. If it's not, please check the circuit breakers or fuses in your home.
Make sure the bag is positioned correctly down in the vacuum chamber.
Press down on both sides of the lid and make sure it is locked in place.

Wait 25 minutes to allow appliance to cool off, and then try using again.

Air is not vacuumed from
the bag:

Check that there are no gaps, folds, wrinkles or holes in the pre-sealed
bags. Check for loose, worn or cracked Upper and Lower sealing gaskets.
Foods with high liquid contents may prevent the bag from sealing
properly. Cut bag open and wipe top inside of bag and reseal.

Check to see if bag is properly inserted into the vacuum chamber.

Make sure you've placed the bag in the proper place. When making a bag
from a roll, make sure end of cut piece is on the sealing strip.

Bag melts:

The sealing strip may have been too hot during the sealing process. Allow
the unit to cool for 20 seconds between uses. If the bag continues to melt,
allow unit to cool with the lid in the upright position for 25 minutes before
using.

Air has seeped back into
the vacuumed bag:

Check the seal of the bag. There may be a hole or wrinkle that is allowing
air to reenter the bag. Carefully cut the bag open and re-seal it, or use an
entirely new bag.

Make sure there is no moisture or liquid from the food present within the
bag seal. You may need to cut open the bag and re-seal it, or use an entirely
new bag. Partially freeze foods with excess liquids, prior to vacuum sealing.
Make sure there are no food items with sharp edges that may have
punctured the bag. If you find a puncture hole, seal the item in an entirely
new bag.

Make sure no liquids were drawn to the sealing strip area.

Check for loose, worn or cracked Upper and Lower sealing gaskets.
Moisture of foods with high liquid content will prevent the bag from sealing
properly. Cut bag open and wipe top inside of bag and reseal.

Bag will not seal:

Check that there aren't any gaps, folds, wrinkles or holes in pre-sealed
edges.

Moisture of foods with high liquid content will prevent the bag from sealing
properly. Cut bag open and wipe top inside of bag and reseal.

Make sure you've placed the bag in the proper place. When making a bag
from a roll, make sure end of cut piece is on the sealing strip.

Make sure you've given the appliance time to cool down. Wait 20 seconds
between seals.

Technical specifications

Model: NZVS3000

Dimensions: 370 x 105 x 72 mm

Power: TIOW
Frequency: 50Hz
Voltage: 220-240V
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Contents of the package

1X Cutter
1X Vacuum sealer
Canister Tube
X (canister is not included) 5X BagS 20x30cm

Certificates

This device has been tested according to all relevant current CE guidelines, such
as electromagnetic compatibility and low voltage directives, and has been
constructed in accordance with the latest safety regulations. Subject to technical

changes without prior notice!

|
j e The product is designed for food contact

Environment friendly disposal

Recycling — European Directive 2012/19/EU

This marking indicates that this product should not be disposed with other household

wastes. To prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled

waste disposal, recycle it responsibly to promote the sustainable reuse of material

resources. To return your used device, please use the return and collection systems or

contact the retailer where the product was purchased. They can take this product for
[ environmental safe recycling.
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